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850q di farina 0

1 cucchiaino di bicarbonato di codio
2 cucchiaini di zenzero i po/vere
100g di burro

1754 di 2ucchero ccuro

L uovo

decorazioni e wette

1 Preparate 2 piatre rivetite con carta fomo, Appurti;
Gettacciate insieme la farina, d bicarbonato di codio e lo
zenzero, Incorporate d burro con le mani, Agglangete lo
zucchero e mescolate bene, Undte luovo chattuto, Impagtate

accuratamente,

2 Cpianate ( compogto con i mattarello in uno spessore di
cirea 3 mm,

3 Tag/c'mfe ( biccotti con la form[m D('gponete/c' ben
ceparati culle plastre,

4 Decorate usando (wetta per bottoni e mezza cllc'egc'a
come bocea, Potete decorarll anche dopo la cottura con

della glacca,

5 nfornate 2 190° per 10-15 mindti, finché d colore sia
unéforme, Raffreddate ( biccotti su una gn’g/éa,
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